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Au ceeur des Cotes-du-Rhone, le domaine des Sources de l'Oppidum incarne la renaissance d’un terroir unique, fruit de
I’amitié et d’une passion partagée pour le vin d’exception.

En images

Au coeur des Cotes-du-Rhone gardoises, entre Uzes et Chateauneuf-du-Pape, se dresse le domaine des Sources de [Oppidum. Fonde il
y a pres de 10 ans maintenant, TADN du vignoble et son histoire sont avant tout le reflet dune aventure damitie. Une equipe damis
partageant une méme passion pour le vin se sont ainsi reunis autour de « la renaissance d'un vignoble qui avait ete abandonne », raconte
Jean-Laurent Granier, president des Sources de [Oppidum.

Au depart, ce sont deux amis qui ont uni leurs idees et leurs réves. Tres vite, ils ont ete rejoints par trois autres, jusqua former un groupe
de cing Associes principaux, dont Pierre Laguerre, le directeur dexploitation, qui veille chaque jour au developpement et a la bonne sante
des vignes.

Ensemble, ces passionnes de vin, issus de milieux professionnels tres varies, ont travaille avec devouement pour restructurer le domaine,

iInvestir dans des techniques viticoles modernes et composer des vins qui refletent leur vision commune. Lesprit collectif a méeme
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depasse le cercle initial, puisque le capital du domaine sest ouvert a 18 actionnaires, tous amis ou proches du noyau fondateur. Une
cuvee specifique : la Cuvee Les 18 a ete creee pour celebrer cette grande aventure collective. Cette implication dun groupe elargi damis,

transformant chacun en ambassadeur du vin, participe a lauthenticite des Sources de [Oppidum.

Un terroir unique et une approche environnementale responsable

Situe au pied de |Oppidum romain Saint Vincent de Gaujac, le domaine setend sur trente hectares, offrant une diversite de sols et de
cepages. « Nous avons des sols sablo-limoneux argileux avec galets et graves, et méme galets roules, un terroir rare et frais », detaille
Jean-Laurent Granier. Cette diversite permet de produire une large gamme de vins : rouges, blancs et roses, au profil gustatif unique. Le
rouge, intense et structure, déploie des aromes de fruits noirs, griottes ou framboises avec des accents poivres ou cacaotes. Le blanc, vif
et mineral, se distingue par son eclat et sa fraicheur, tandis que le rose, expressif et tonique, revele des notes dagrumes et de
pamplemousse.
Lequipe a surtout fait le choix d'une agriculture raisonnee et respectueuse de lenvironnement, obtenant la certification Haute Valeur
Environnementale (HVE). Cet engagement environnemental prend tout son sens face aux defis climatiques actuels : episodes de gréle ou
de secheresse, gel tardif ou chaleurs intenses. Des aleas meteo qui imposent aux vignerons une adaptation constante. Leur approche

durable nest pas seulement une réeponse aux enjeux ecologiques, mais aussi un gage de perennite pour les generations futures.

Innovation enologique et savoir-faire local

Depuis sa creation, le domaine des Sources de [Oppidum sest entoure de specialistes reputes pour garantir la qualite de ses vins. En
partenariat avec le laboratoire cenologique Natoli, lequipe a mis en place des technigues de vinification eprouvees, dans le respect des
methodes traditionnelles. « Nous avons totalement reamenage notre chai et modernise nos equipements pour atteindre une maitrise
parfaite de la vinification », souligne le president. Pour chaque type de vin, une approche specifique est adoptee : pressurage direct et
fermentation thermoregulee pour les blancs et roses, tandis que les rouges, apres cuvaison traditionnelle et maceration a chaud,
beneficient dun elevage en cuve beton pour developper leur complexite.

Lobjectif ? Allier puissance, finesse et equilibre. Linnovation se retrouve egalement dans le developpement de nouvelles cuvees et dans
lextension de la gamme benéficiant, par exemple, de la future appellation AOP Laudun. Les Sources de [Oppidum, cest aussi un lieu
dechanges et de partage autour du vin. Le domaine accueille seminaires dentreprises, fétes familiales, et autres evenements prives en

offrant une immersion complete dans lunivers viticole.

Les Sources de [Oppidum incarnent une vision moderne et responsable du vignoble. Chague millesime raconte non seulement lhistoire

d'un terroir unique, mais aussi celle dune equipe soudee par lamitie et portee par lambition de creer des vins dexception.

INFO & CONTACT

Q Domaine des Sources de I'Oppidum e 06 34 29 04 20 Q site : www.sourcesdeloppidum.com

481 chemin du mas cd 145 Retrouvez-nous sur les Réseaux Sociaux
30330 Gaujac
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LE JADIS BEACH RESORT & WELLNESS

Les Mazots du Clos : Sources de I’Oppidum : Azora Voyages : Le Jadis Beach Resort &
boutique hotel de charme quand [’amitié fait ['Amérique centrale en Wellness, un paradis
au ceeur des Alpes suisses renaitre un terroir version confidentielle perdu a l’'lle Maurice

d’exception

Paramétrer les cookies = Contacts @ Newsletters | Charte | Mentions legales CGU @ CGV = Confidentialité = Annonceurs @ Espace Partenaires @ Info Cookies @ Jours de France = Madame Figaro Japon = Madame Figaro Grece

Madame Figaro Chypre | Woman Madame Figaro | Madame Figaro Liban | Madame Figaro Hong-Kong



https://adresses-incontournables.madame.lefigaro.fr/besoin-evasion/sources-de-loppidum/
https://getfireshot.com
https://sourcesdeloppidum.plugwine.com/vins/sources-de-l-oppidum-cuvee-les-18/cotes-du-rhone-rouge-2023/42855
https://www.sourcesdeloppidum.com/index.php
http://www.sourcesdeloppidum.com/
https://www.facebook.com/sourcesdeloppidum
https://adresses-incontournables.madame.lefigaro.fr/besoin-evasion/les-mazots-du-clos/
https://adresses-incontournables.madame.lefigaro.fr/besoin-evasion/les-mazots-du-clos/
https://adresses-incontournables.madame.lefigaro.fr/besoin-evasion/sources-de-loppidum/
https://adresses-incontournables.madame.lefigaro.fr/besoin-evasion/sources-de-loppidum/
https://adresses-incontournables.madame.lefigaro.fr/besoin-evasion/azora-voyages/
https://adresses-incontournables.madame.lefigaro.fr/besoin-evasion/azora-voyages/
https://adresses-incontournables.madame.lefigaro.fr/besoin-evasion/jadis-beach-resort-wellness/
https://adresses-incontournables.madame.lefigaro.fr/besoin-evasion/jadis-beach-resort-wellness/
http://madame.lefigaro.fr/contacts
https://client.lefigaro.fr/WebloggiaLeFigaro/espaceclient/accedernewsletters
http://madame.lefigaro.fr/divers/charte-de-participation-mon-figaro-031214-93254
http://madame.lefigaro.fr/mentionslegales
http://madame.lefigaro.fr/divers/conditions-generales-dutilisation-031214-93252
http://madame.lefigaro.fr/divers/conditions-generales-de-vente-031214-93255
https://mentions-legales.lefigaro.fr/le-figaro/politique-de-confidentialite-figaro
http://www.figaromedias.fr/
http://madame.lefigaro.fr/divers/espace-partenaires-271114-82826
http://madame.lefigaro.fr/divers/infos-cookies-031214-93253
http://joursdefrance.lefigaro.fr/
http://madamefigaro.jp/
http://www.madamefigaro.gr/
https://www.madamefigaro.cy/
http://www.woman.es/
http://www.specialmagazine.co/
https://madamefigaro.hk/

